== GARANTIAT==

A - Este produto adquirido diretamente do
Revendedor Autorizado, pelo 1°
Comprador/Consumidor tem garantia valida
pelo prazo de 6 Meses contra qualquer defeito
de matéria prima e montagem, que o mesmo
possa apresentar, e que impecam o seu
funcionamento de acordo com as
especificacoes e caracteristicas anunciadas.

B - O prazo de garantia inicia-se a partir da
data efetiva da emissao da Nota Fiscal,
obrigando-se o revendedor autorizado a fazer
constar na nota fiscal de vendas, a data da
entrega do produto, deste Certificado e o
Manual de instrucao.

C - Os reparos que se fizerem necessarios, so6
deverao ser efetuados pela Assisténcia
Técnica Autorizada.

D - A garantia so valera mediante a
apresentacao da Nota Fiscal e o presente
Termo de Garantia devidamente preenchido.

E - Esta Garantia nao cobre defeitos causados
por uso impréprio, quedas, agentes da
natureza; desgaste natural do produto e de
seus acessorios, instalacoes em dasacordo
com o Manual de Instrugcées, bem como o uso
de servicos de terceiros nao relacionados a
Assisténcia Técnica Autorizada.

F - Decorrido o prazo desta garantia, todos os
custos de reparos, transportes, pecas e mao-
de-obra correrao por conta do usuario.

Revendedor

Data da Compra / / Modelo

Nota Fiscal N.° (ert, de Garantio N

Atencao ( Termo de Garantia )

Nao retirar o adesivo de especificacao
do produto, pois o0 mesmo vale como
garantia. Se houver a retirada do adesivo
podera perder a garantia do produto

Importante

Apos o contato com a Fabrica e o
preenchimento de todos os requisitos
citados na Garantia, a fabrica estara
autorizando o usuario a levar
o produto ao assistente técnico
indicado.
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MODELADORA
SUPER 300 / SUPER 400

il

Imagens meramente llustrativas
Produtos sujeitos a alteragdo sem aviso prévio

Manual de Instrucoes

Certificado de Garantia




APLICACOES

A Modeladora serve para modelar paes, ideal para o uso em padaria
confeitarias, hotéis e estabelecimentos do género.

INSTALACAO

Para fazer uma instalagdo com segurancga. deve-se dispor de uma boa
rede elétrica.

AModeladora sai dafabrica em 127V ou 220V.

Portanto antes de ligar verifique etiqueta junto ao plugue antes de
conectar a rede elétrica, para maior seguranga nunca inutilize o pino
terra.

Sempre procure utilizar o aparelho em uma superficie nivelada.

LIMPEZA

Sempre que terminar de utilizar a Modeladora De Pé&es, deve ser feito
uma boa limpeza. A limpeza das partes podera ser efetuada
Perlodlcamente utilizando apenas detergente neutro e um pano
evemente umedecido, posteriormente aplicar um pano seco.

Nunca utilize agua diretamente como mangueiras e demais
ferramentas equivalentes, pois o aparelho ndo pode receber agua
diretamente.

TODO O PROCEDIMENTO DE LIMPEZA DEVE SER
EXECUTADO COM O APARELHO DESCONECTADO
DA REDE ELETRICA.

ATENGAO!
Nunca utilize jatos d"agua diretamente sobre o
equipamento.

ATENGAO!

Atencao: Este aparelho ndo se destina a utilizagao por
pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com
falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a utilizacdo do
aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pelasuaseguranca.

Atencdo: Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas
para assegurar que elas ndo estejam brincando com o
aparelho.

ORIENTACOES DE UTILIZAGCAO

Certifique a tens&o de entrada e conecte o equipamento a rede
elétrica através do plugue, note a etiqueta indicativa junto ao plugue.

Ligue a Chave Geral do equipamento e em seguida gire o botdo de
seguranca para certificar que a Modeladora De Paes ligara.

No caso de uma situagdo onde foi necessario pressionar o botao de
emergéncia, para rearmar o0 equipamento, gire e solte o botdo de
emergéncia. Apds isso sera possivel ligar a maquina novamente.

A Modeladora De Pées, foi desenvolvida para conformar paes
francés.

Apds ligar o equipamento coloque pequenas porgdes de massas na
esteira alimentadora e deixe a mesma carregar em dire¢éo aos
cilindros.

Nunca tente desobstruir os cilindro com o aparelho em

funcionamento, sugerimos que desconecte o aparelho da rede

elétrica e reinicie o aparelho.

ANALISE E RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMAS

; Verifique se o plugue
Faltae%?ri%gergla esta conectado na

luau tomada e se ha energia
ou plugue na rede elétrica.

O aparelho nédo

liga Problema no circuito
elétrico interno ou

externo do aparelho.

Contate a loja
revendedora para
encaminhé-lo a

Grande e excessiva Diminua a quantidade
quantidade de massa de massa ou bobine-a
Aparelho liga mas nos roletes. antes de colocar no

nao consegue

executar os
trabalhos. Nao gira
e/ou sem forga

Desgaste de
engrenagens ou
celeron danificados.

Contate a loja ou
assisténcia tecnica
autorizada.

suficiente. Problema no circuito Contate a loja ou

elétrico. assisténcia técnica

A figura apresentada ao lado indica o terminal de
@Iigagéo equipotencial externo. Este deve ser
utilizado para garantir que nao haja diferenca de
potencial entre diferentes equipamentos ligados
a rede elétrica, diminuindo ao maximo riscos de
choques elétricos. Os distintos equipamentos
devem ser ligados um ao outro pelos seus
respectivos terminais de ligacdo equipotencial.

45006.5

CARACTERISTICAS TECNICAS

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Caracteristicas  |U.N.|MS-300{MS-400

FreqUéncia Hz 60

Monofasico | Tensdo 127V|220V

Corrente Nominal | A | 11,3|4,19
Peso liquido kg | 67 85

Peso Bruto kg 78 | 97
CAPACIDADE Kg | 12 12
DIMENSOES MS-300MS-400
Altura mm 515 515
Largura mm 563 563
Profundidade mm 805 805

(*) Conferir a etiqueta de tensao localizada
préximo ao plugue do equipamento.

Classe de Protegao: IPX1

IMPORTANTE

Se o cabo de alimentacdo ndo estiver em boas
condicbes de uso, devera ser substituido pelo
fabricante, seu assistente técnico autorizado ou
pessoa qualificada para que seja evitado
acidentes
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