== GARANTIAT==

A - Este produto adquirido diretamente do
Revendedor Autorizado, pelo 1°
Comprador/Consumidor tem garantia valida
pelo prazo de 3 Meses contra qualquer
defeito de matéria prima e montagem, que o
mesmo possa apresentar, e que impecam o
seu funcionamento de acordo com as
especificacdoes e caracteristicas
anunciadas.

B - O prazo de garantia inicia-se a partir da
data efetiva da emissao da Nota Fiscal,
obrigando-se o revendedor autorizado a
fazer constar na nota fiscal de vendas, a
data da entrega do produto, deste
Certificado e o Manual de instrucéao.

C - Os reparos que se fizerem necessarios,
s0 deverao ser efetuados pela Assisténcia
Técnica Autorizada.

D - A garantia so valera mediante a
apresentacao da Nota Fiscal e o presente
Termo de Garantia devidamente
preenchido.

E - Esta Garantia ndao cobre defeitos
causados por uso impréprio, quedas,
agentes da natureza; desgaste natural do
produto e de seus acessorios, instalacoes
em dasacordo com o Manual de Instrucoes,
bem como o uso de servicos de terceiros
nao relacionados a Assisténcia Técnica
Autorizada.

F - Decorrido o prazo desta garantia, todos
os custos de reparos, transportes, pecas e
mao-de-obra correrao por conta do usuario.

Revendedor

Data da Compro / / Modelo

Nota Fiscal N.2 (ert, de Garantia N.°

Atencao ( Termo de Garantia)

Nao retirar o adesivo de especificacao
do produto, pois o mesmo vale como
garantia. Se houver a retirada do adesivo
podera perder a garantia do produto

Importante

Apoés o contato com a Fabrica e o
preenchimento de todos os requisitos
citados na Garantia, a fabrica estara
autorizando o usuario a levar
o produto ao assistente técnico
indicado.
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CILINDRO 200

Imagens meramente llustrativas
Produtos sujeitos a alteragdo sem aviso prévio

Manual de lnstruc;ﬁes1

LEertificadu de Garantia J




Apresentacao

PARABENS!

Vocé acaba de adquirir um produto de ultima geragdo
em tecnologia, e Praticidade. A Cozipan Induistria de
Magquinas para Gastronomia agradece sua escolha.
Para que seu equipamento obtenha a melhor
performance, Leia atentamente este manual e siga
corretamente as instrugoes.

1. INSTALACAO E PRE OPERACAO

Verifique se a tensdo de alimentagdo da rede
elétrica € amesmada maquina.

No transporte e manuseio do mesmo, podera
ocasionar algum problema de regulagem. Caso isto
venha ocorrer vocé podera procurar Assisténcia
Técnica Autorizada, a qual possui todas as
informacgdes no sentido de soluciona-lo.

Quando novo remova a protegéo (verniz) dos rolos
laminadores com um pano com alcool para melhor
higienizacgao.

Obs:Nunca fazer este Procedimento com a maquina
em funcionamento.

Limpeza

Importante ap6s uso e limpeza do aparelho,
lubrificar os rolos com 6leo de cozinha, para que
nao haja oxidagcao dos mesmos.

Para garantir uma boa conservagao o cilindro
devera’estar sempre limpo. Alimpeza devera ser
feita sempre com o equipamento desligado.

N&o utilize materiais abrasivos, corrosivos
oucortantes que possam danificar o produto.

ATENGAO!
Nunca utilize jatos d"agua diretamente sobre o
equipamento.

Lubrificacao

Periodicamente a cada 18 meses, tirar a
carenagem e colocar graxa nas engrenagens,
com auxilio de um responsavel técnico.

2. INSTRUCOES DE OPERACAO

-Abra o rolo superior, girando as roldanas.
-Pulverize com farinha a mesa e guie a massa até o
inicio dos roletes.
-Véa fechando os rolos e repetindo aoperagao até
conseguir a espessura da massa desejada.

Obs: Acompanha 1 Rolo para bobinar as folhas das
massas.

Atencgéo néo retire o dispositivo de seguranca,
pois além de poder provocar um acidente, vocé
perdera a Garantia do Equipamento.

Nunca conserte ou mexa na sua maquina com ela
em funcionamento. Para isso, desligue-a da tomada
elétrica e contate a Assisténcia Técnica, se for preciso.

Motor

Atencao: Os Motores saem da Fabrica, testados contra
qualquer defeito de fabricagdo, portanto, estara isento de
qualquer garantia ou direito, quando o defeito, perda ou
dano, for causado por negligéncia, instalagdo em tensao
ndo compativel com a voltagem especificada, acumulo
de p6 ou farinha na parte interna do motor ou qualquer
outrafalha por parte do usuario.

ATENGAO!
Atengdo: Este aparelho ndo se destina a utilizacdo por pessoas

(inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e
conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes
referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a
supervisdao de uma pessoa responsavel pela sua seguranga.

Atengdo: Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para
assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho.

IMPORTANTE

Se o0 cabo de alimentagdo néo estiver em boas
condi¢cdes de uso, devera ser substituido pelg
fabricante, seu assistente técnico autorizado ou
pessoa qualificada para que seja evitado acidentes

CARACTERISTICAS TECNICAS

Caracteristicas U.N. CM 200
Motor Cv 1/4 - Monofasico
Freqiiéncia Hz 60
Tens3o \V 127V ou 220V
Poténcia W 183,8
Abertura Rolos mm O0al2
Roletes em ago
Sae 1020 mm 200
Consumo Eletrico kwW/h 0,18
Peso Bruto kg 25,00
ey g 0,300
Altura mm 350
Largura mm 360
Comprimento mm 420
Rotacdes Motor RPM 1750

(*) Conferir a etiqueta de tensao localizada préximo ao
plugue do equipamento.

Classe de Protecao: IPX1
Classe de Protegcao Térmica: Classe F

A figura apresentada ao lado indica o terminal de ligagdo equipotencial
externo. Este deve ser utilizado para garantir que ndo haja diferenca de

45006.5 potencial entre diferentes equipamentos ligados 4 rede elétrica, diminuindo
ao maximo riscos de choques elétricos. Os distintos equipamentos devem ser
ligados um ao outro pelos seus respectivos terminais de ligagdo

equipotencial.

IMPORTANTE

N&o é recomendado o manuseio desse aparelho por criangas
ou pessoas com capacidades fisica/mental limitadas. Pessoas
com falta de experiéncia ou conhecimento devem procurar se
instruir antes de usar o produto, ou virem a fazer isso sob a
supervisao de um responsavel.

Nao utilize este ou qualquer outro aparelho elétrico se estiver
com os pés descalgos ou molhados.
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